
Vinos jóvenes de intenso y fresco 
aroma afrutado. Suave y excelente 

paso de boca, debido a las 
influencias de la zona emblemática 
de La Mancha. Se obtienen a partir 
de mostos de uvas tintas y blancas 

exclusivamente, obtenido por 
sangrado sin intervención de 

ningún medio mecánico. 
Macerados con los hollejos hasta 
alcanzar la intensidad colorante 

adecuada y fermentados sin 
presencia de éstos. Su esmerada 

cultivación y elaboración se 
combinan para conformar un vino 

digno, diferenciado y 
representativo de excelente 

calidad.

Se recomienda una temperatura de 
servicio de 14 a 16º C el tinto y de 

8 a 10º C el rosado y el blanco. 
para mantener la frescura y 
juventud de un vino hijo del 

terroir español y con marcada 
presencia de su cepa madre, fácil 
de beber, vivo e inquieto, propio 

de un vino con identidad. 
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Distribución exclusiva:

Alianza & Companies, Inc.

Alianza & Companies, Inc. presenta el vino Ni. 
El vino Ni renace en el mercado latinoamericano 
después de una gran acogida en los mercados 
asiáticos. Su próxima presentación será en La Habana 
en diciembre 2011.
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Vino tranquilo, joven, elaborado 
con variedad de cepas, siendo el 

Tempranillo la variedad 
dominante en el tinto y rosado y 
el Airén es la uva dominante en 

el blanco.  Así obtenemos un 
vino con aromas variados de 

frutas. Suave y equilibrado con 
una delicada acidez que le 

aporta frescura y vivacidad. En 
los tres colores el porcentaje de 

azúcar es de 0-5 g/l.


